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《食品机械  果蔬加工机械  果蔬削皮机》编制说明 

（征求意见稿） 

一、工作简况 

（一）任务来源 

本项目是根据工业和信息化部 2025 年第二批行业标准制修订和外文版项目计划

（工信厅科函〔2025〕210 号），计划编号 2025-0386T-JB，项目名称“食品机械  果

蔬加工机械  果蔬削皮机”进行制定，主要起草单位为中华全国供销合作总社济南果

品研究所、广州达桥食品设备有限公司、山东冰厨制冷设备有限公司。计划应完成时

间为 2026 年。 

（二）主要工作过程 

1、起草阶段：计划下达后，2025 年 7 月 28 日标委会组织各起草单位召开了项

目启动会，成立了标准起草工作组，确定了工作方案，提出进度安排；2025 年 8 月 4

日～8 月 10 日赴设备制造企业和部分用户开展了调研，广泛收集了技术资料和相关企

业标准；经研究分析、资料查证，于 2025 年 8 月 25 日完成标准草案初稿，经多次研

讨和认真修改，于 2025 年 12 月 20 日形成征求意见稿，经组长审核后报至秘书处。 

（三）主要参加单位和工作组成员及其所做的工作 

1、本标准由中华全国供销合作总社济南果品研究所、XXX 起草。 

2、主要成员：XXX 

3、所做的工作：XXX 负责了调研、标准起草的全面协调工作，提供了标准主要

内容和技术指标，参加了标准起草工作。XXX 参加了调研工作，负责标准起草和标

准编制说明编写。XXX 参与了征求意见和技术把关。XXX 参加了调研工作，负责收

集、分析相关技术文献和资料，结合实际应用经验，对技术内容进行归纳、总结。XXX

负责对各方面的意见和建议进行归纳、分析，以及其他材料的编制。 

二、标准编制原则和主要内容 

（一）标准编制原则 

1、本标准编制遵循“面向市场、服务产业、自主制定、适时推出、及时修订、

不断完善”的原则以及“产业发展、市场需求、重点突出、成套成体系”等立项原则，

在编制过程中，与技术创新、试验验证、产业推进、应用推广相结合，开展标准文件
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的起草、修改、审查和报批等各项工作。 

2、本标准在结构编排、要素整理、内容编写等方面依据 GB/T 1.1-2020《标准化

工作导则  第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编写。在确定本标准主要

技术性能指标时，综合考虑生产企业的能力和用户的利益，寻求最大的经济、社会效

益，充分体现了标准在技术上的先进性和技术上的合理性。 

3、本标准以制定方式进行起草。 

4、为了有利于对本标准的理解，本标准适当采用表格、图片和文字表述，尽可

能清楚、准确和简练，保证标准的适用性。 

（二） 标准主要内容 

1、范围说明 

本文件规定了果蔬削皮机的技术要求，描述了相应的试验方法，规定了检验规则、

标志、包装、运输和贮存要求。 

本文件适用于对球型、类球型或纺锤型果蔬进行削皮的削皮机的制造。 

2、型式及基本参数说明 

果蔬削皮机按照刀片配置型式可分为单刀式和双刀式，单刀式结构相对简单，适

用于大多数表皮结构单一的果蔬，如苹果、土豆、胡萝卜；双刀是为了解决有多层次

结构的水果去皮，例如西瓜，从外到内分为绿色外皮，白色的果皮，绿色皮和白色皮

都各有用处。两种设备均适用于横径 10~250 mm、高度 10~420 mm 的多种果蔬，覆

盖了从樱桃番茄到小型冬瓜的绝大多数常见品类，展现了广泛的适用性。在动力配置

上，其整机功率范围为 1~15 kW，电压 220V，具体由驱果电机（0.5-5kW）、削刀电

机（0.2-2kW）和压果升降电机（0.5-6kW）共同构成，气源耗气量≤0.1/m3/min，额定

压力 0.2～3MPa。这一动力配置确保了从固定、旋转到切削整个流程的强劲与稳定。

对于横径更大、硬度更高或需要处理双层结构（双刀式）的果蔬，设备需要驱动电机

提供更大的扭矩和功率来稳定夹持并有效切削，因此会配置更高功率的动力系统，以

确保削皮效率与效果；反之，处理小尺寸、低硬度果蔬时，较低功率的机型即可满足

需求，从而实现能耗的优化。这种功率与处理能力的匹配设计，确保了设备在应对不

同加工需求时的效率与经济性。 

外刀和内刀：双刀式果蔬削皮机对果蔬表皮进行第一次削皮加工的刀具为外刀，

对果蔬表皮内层进行第二次削皮加工的刀具为内刀。 
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图 1 不同果蔬结构层次 

3、技术要求说明 

（1）材料要求：削皮机按规定程序批准的产品图样和技术文件制造；所有零部
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件应经检验合格，外购件、外协件应符合相关标准或产品使用说明书的规定，并附有

制造商提供的产品合格证明，方可进行装配；在不影响产品性能和可靠性的情况下，

允许采用代用材料，其机械性能、化学成分不低于图样的规定；尺寸设计应该符合

GB/T 23821 的规定。 

（2）加工要求：设备零部件的机械加工应符合 SB/T 223 的规定；设备铸件应符

合 SB/T 225 的规定；设备焊接件应符合 SB/T 226 的规定；设备表面涂漆应符合 SB/T 

228 的规定。 

（3）主要零部件及系统要求：设备削刀及固定轴等金属部件应该符合 GB 4806.9 

的规定。设备塑料部件应符合 GB 4806.7 的规定。所有零部件应经检验合格，外购件、

外协件应符合相关标准或产品使用说明书的规定，并附有制造商提供的产品合格证

明。 

（4）装配要求：设备装配应符合 SB/T 224 的规定；所有转动、操作部位应灵活，

不得有卡、碰、阻滞现象；削皮机各连接部位连接应紧固，并有防松措施；内部结构

应保证加工物料的皮和加工后产品顺畅的出料，不允许有无法消除残存物的死角。 

（5）卫生安全要求：削皮机所选用的与加工物料直接接触的材料应满足食品卫

生安全要求的规定。削皮机选用不与加工物料直接接触的材料，应注意不能对食品卫

生间接地造成危害，应避免因这些材料的化学分解、锈蚀、脱落而污染加工物料，所

用金属和塑料应符合 GB 4806.7 和 GB 4806.9 标准的规定；削皮机的各功能结构和连

接部位不应有滞留加工物料的凹陷及死角以便于清洗、消毒；对于要拆装清洗的削刀

等零部件要便于拆装；所有外露传动、回转部件，应设置安全防护装置，且应连接牢

固；通过安全防护不能消除或充分限制的机械危险和电气危险，应设置安全标志；具

有潜在危险因素的，对人身和设备安全可能构成威胁的窥视孔盖，可能经常开启的转

动部分的防护罩，应具有联锁停止装置。 

（6）机械安全要求：设备可能对人身或设备造成损伤的部位应采取相应的安全

措施。安全防护装置应符合 GB/T 8196 的规定；钣金件应平整，扣合应牢固，不得有

明显扭曲、裂纹、折皱、凹凸现象；冲压件不得有裂纹、起皱、毛刺及明显的拉痕等

缺陷；焊接件的焊缝应平整、均匀，焊渣应清除干净，不得有漏焊、烧穿等缺陷。 

（7）电控装置要求：安装在削皮机上的所有电器元器件均应选用符合国家相关

规定的安全要求和市场准入要求的产品；所有外接电线、电缆应安装于阻燃塑料管或
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金属线管内；所有电机及电器应有防止清洗水进入的装置或措施。接地端子或接地触

点与接地金属部件之间的连接，应具有低电阻值，其电阻值应≤0.1Ω；电控装置操作

开关处应有说明用途的文字或符号；电气设备及电控系统应符合 GB∕T 5226.1 和 GB/T 

14048.1 的规定；电控装置应具备程序启动、联锁保护、自动报警（故障报警等）等

功能。 

（8）性能要求：1）空载运行：削皮机安装调试完毕后，进行 30 min 空载试验，

并符合下列要求：a) 开关工作灵活，指示灯信号正常；b) 运转正常、平稳，无

异常声响，操纵装置灵活；c) 连接件、紧固件无松动现象。2）负载运行：在下列

额定负载下，削皮机应能正常连续工作时，其主要性能指标应符合表 1 规定：a) 环

境温度：10 ℃～38 ℃，湿度：30%～90%；b) 电源电压：220 V±10 V、380 V±20 

V，电源频率：50 Hz±1 Hz。 

表 1 果蔬削皮机主要性能指标 

项  目 指标参数 

处理能力 个/ min ≥6 

削皮率 ≥90% 

失重率 ≤20% 

损耗率 ≤2% 

吨料电耗 kW·h/t ≤2 

工作噪声 dB(A) ≤80 

使用有效度 ≥95% 

—— 处理能力（个/min）：指单个作业工位每分钟加工处理果蔬的数量。该指

标是衡量设备生产效率的核心参数。基于对行业主流机型的生产能力调研、用户实际

应用数据分析及标准起草组综合评估，为满足基本连续生产需求并引导技术发展，确

定其指标为不小于 6 个/min。 

—— 削皮率（%）：指已削果蔬表皮面积与果蔬实际表皮面积（不含未削皮的

两端）的比率。该指标直接反映设备去除表皮的完整性和作业质量。为保障削皮效果，

减少后续加工环节的人工干预，经对典型物料测试数据的统计分析及起草组论证，确

定削皮率应不低于 90%。 

—— 失重率（%）：指果蔬削皮加工去除的果皮质量与整果质量的比率。该指

标表征了为实现削皮目的而必然产生的原料（果皮）损耗水平。根据常见果蔬的皮肉
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质量比范围、不同机型削皮厚度的工艺可调性，并综合考虑原料利用经济性，经起草

组讨论，确定失重率不应高于 20%。 

—— 损耗率（%）：指果蔬削皮机作业过程中，由机械作用直接造成的果蔬本

体损伤、损坏部分的质量与整果质量的比率。该指标用于控制超出工艺必需（果皮）

之外的额外浪费。根据对设备在正常调整与操作下造成的非预期损伤的测试评估，为

提升成品得率，经起草组审议，确定损耗率应不超过 2%。 

—— 吨料电耗（kW·h/t）：指设备加工每吨合格原料所消耗的电能。该指标是

评价设备能源利用效率的关键。为促进行业节能减排，参考采用高效电机与优化传动

设计后所能达到的行业先进能效水平，经起草组讨论，确定吨料电耗不应高于 2 

kW·h/t。 

—— 工作噪声[dB(A)]：为保护操作人员听力健康、改善工作环境，依据国家职

业卫生标准对工作场所噪声限值的一般要求，并结合主流产品实测数据，经起草组确

定，工作噪声应不大于 80 dB(A)。 

—— 使用有效度（%）：指在规定的考核时间内，设备正常运行时间占总时间

（正常运行时间与故障停机时间之和）的百分比。该指标综合反映了设备的可靠性、

稳定性和可维护性。为确保设备具备良好的生产可用性，基于关键部件寿命试验及平

均故障间隔时间的评估，经起草组专家论证，确定使用有效度应不低于 95%。 

4、试验方法说明 

试验条件中，试验环境温度为 10 ℃~38 ℃，主要包括空载试验和负载试验，为

了保证性能稳定要求设备在试验前进行 30 min 的空转。削皮机的试验方法涉及材料

检查、加工检查、主要零部件及系统检查、装配检查、卫生安全检查、机械安全检查、

电气安全检查、处理能力的测定、削皮率的测定、失重率的测定、损耗率的测定、吨

料电耗的测定。 

（1）处理能力的测定 

处理能力按式（1）计算，取三次试验最小值。 

  ······································  (1) 
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式中： 

Q  ——处理能力，单位为个每分钟（个/min）； 

M  ——加工数量，单位为个（个）； 

X  ——试验用时，单位为分钟(min)。 

（2）削皮率的测定 

削皮率按式（2）计算，取三次试验最小值。 

  ························· (2) 

式中： 

J  ——削皮率，用百分率表示（%）； 

S1  ——单个果蔬的平均表面积，单位为平方厘米（cm2）； 

S2  ——未削净果蔬的皮的表面积之和，单位为平方厘米（cm2）。 

（3）失重率的测定 

失重率按式（3）计算，取三次试验最大值。 

 ··························· (3) 

式中： 

P  ——失重率，用百分率表示（%）； 

W1  ——加工后果蔬的质量，单位为公斤（kg）； 

W  ——加工果蔬的质量，单位为公斤（kg）。 

（4）损耗率的测定 

损耗率按式（4）计算，取三次试验最大值。 

 ··························· (4) 

式中： 
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P  ——损耗率，用百分率表示（%）； 

W1  ——削皮构成中损伤、损坏的重量，单位为公斤（kg）； 

W  ——加工果蔬的整果重量，单位为公斤（kg）。 

（5）吨料电耗的测定 

吨料电耗按式（5）计算，取三次试验最大值。 

 ································· (5) 

式中： 

D  ——吨料电耗，单位为千瓦时每吨（kW·h/t）； 

N  ——试验期间削皮机耗电量，单位为千瓦时（kW·h）。 

5、检验规则说明 

削皮机包括出厂检验和型式检验。其中，出厂检验要求削皮机应经制造厂质检部

门检验合格，并有产品合格证方能出厂。贮存超过 1 年的产品应经过复检合格后方能

出厂。如有不合格项目，允许修复、调整，合格后方可出厂。 

在下列情况之一时，应进行型式检验：新产品或老产品转厂生产的试制定型、鉴

定时；正式生产后，如结构、材料、工艺、参数有较大改变，可能影响产品性能时；

成批生产的产品，每 3 年至少检验一次；产品停产 2 年或 2 年以上恢复生产时；国家

质量监督检验机构提出进行型式检验要求时。 

6、标志、包装、运输和贮存说明 

（1）标志：削皮机运送到现场包装时，包装的形式和方法由供需双方商定。若

采用包装箱包装，其包装贮存标志和运输包装收发货标志应分别符合 GB/T 191 和

GB/T 6388 的规定。 

（2）包装：包装、运输前对所有活动的零部件应予固定，对易损坏的零部件应

进行防损坏包装。 

（3）运输：随同设备供应的附件（备件及工具）应齐全，随机文件应用塑料袋

装好密封后，固定在箱内。随机文件应包括装箱清单、产品合格证、使用说明书、产

品三包凭证。 
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（4）贮存：削皮机应存放在通风、无酸性、无有害气体，并有防潮、防雨的设

施内，严禁随意堆压。 

（三）解决的主要问题 

本标准主要解决了削皮机的材质选用、制造质量、安全防护、电气安全、性能等

无标可依的不规范问题，规定了处理能力、削皮率、失重率、损耗率、吨料电耗技术

指标，以及技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存，有效提高削

皮机的生产能力。本标准填补了国内空白，解决了果蔬削皮机行业标准“从无到有”的

问题，为削皮机的推广应用提供了有力的技术支撑，为指导和规范削皮机的设计、制

造、性能试验以及产品验收提供了依据，标准实施后，可以被设备设计、制造、使用、

监督等单位广泛采用，有利于指导制造、使用、运输、储存等管理工作，有利于产品

质量管控和提高企业技术水平，有利于产品推广应用和提高市场竞争力。具体内容如

下： 

（1）材料选用条款解决了削皮机材料选用无标可依的问题。削皮机所用的结构

材料应符合 GB 16798《食品机械安全要求》的规定。 

（2）制造质量条款为保证加工设备制造质量提供了技术支撑。削皮机零部件的

机械加工应符合 SB/T 223《食品机械通用技术条件  机械加工技术要求》的规定；削

皮机铸件应符合 SB/T 225《食品机械通用技术条件  铸件技术要求》的规定；削皮机

的焊接件加工应符合 SB/T 226《食品机械通用技术条件  焊接、铆接件技术要求》的

规定；削皮机表面涂漆应符合 SB/T 228《食品机械通用技术条件  表面涂漆》的规定；

削皮机装配应符合 SB/T 224《食品机械通用技术条件  装配技术要求》的规定。 

（3）卫生安全条款为削皮机结构设计的卫生安全提供了依据。削皮机结构的安

全卫生应符合 GB 16798《食品机械安全要求》的规定，与食品直接接触的零部件表面

应平整光滑，无死区，便于清洗。 

（4）机械安全及电气安全条款为削皮机安全防护装置、电气安全等提供了设计

依据，为人身及设备安全提供保障。削皮机涉及安全的部位应有安全防护装置，安全

防护应符合 GB/T 8196《机械安全防护装置 固定式和活动式防护装置的设计与制造

一般要求》的规定，易脱落的零部件应有防松装置，零件及螺栓、螺母等紧固件应可

靠固定，不应因振动而松动和脱落，出现异常状况时应能报警且立即停止运行；在适

宜位置，应有安全警示标志，安全标志应符合 GB 2894《安全标志及其使用导则》的
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规定；加工设备电气安全应符合 GB/T 5226.1《机械电气安全  机械电气设备  第 1

部分：通用技术条件》的规定，电路控制系统应安全可靠、动作准确，电器线路接头

应联接牢固并加以编号，导线不应裸露；操作按钮应可靠，并有急停按钮，指示灯显

示应正常。 

（5）规定了处理能力、削皮率、失重率、损耗率、吨料电耗、工作噪声和使用

有效度等技术指标，以及技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存，

为削皮机的设计、制造、性能试验、产品验收、使用、质量监督、检测等提供了依据

和技术支撑，规范和指导削皮机的推广应用和提高市场竞争力。 

三、主要试验（或验证）情况分析 

1、标准起草组在认真考察和了解果蔬削皮机试验验证情况，查阅了削皮机试验

报告等相关资料，全面考察了目前国内削皮机达到的技术水平，综合对比分析后，确

定了果蔬削皮机基本参数，其性能参数由处理能力、削皮率、失重率、损耗率、吨位

电耗、工作噪声和使用有效度表示，并按照本标准给出的试验方法对相关技术性能指

标进行检测、验证。 

2、果蔬削皮机主要技术指标按照下列方式进行试验验证： 

试验地点：广东省天河区广州达桥食品设备有限公司 

试验时间：2025 年 5 月 1 日~2025 年 8 月 11 日 

试验条件：试验环境温度：25℃ 

试验物料：南瓜、柚子、苹果、哈密瓜、橙子等 

设备参数：双刀式果蔬削皮机参数如下： 

序 号 项 目 名 称 单 位 基 本 参 数 

1 外刀削皮厚度（可调） mm 1～15 

2 内刀削皮厚度（可调） mm 4～15 

3 

4 

适用 

范围 

果蔬横径 mm 80～250 

果蔬高 mm 80～420 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

动力 

系统 

驱果 

电机 

功率 kW 0.37 

电压 V 220 

削刀 

电机 

功率 kW 0.12×2 

电压 V 220 

压果升

降电机 

功率 kW 0.55×1 

电压 V 220 

11 气源 额定压力 MPa 0.8 
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12 耗气量 m3/min ≤0.3 

13 整机功率 kW 1.2 

14 外形尺寸（长×宽×高） ㎜ 1 500×900×1 700 

15 质量 ㎏ 300 

 

图 2 果蔬削皮机可削果蔬品种 

具体试验验证结果如下： 

（1） 处理能力试验 

处理能力是评价果蔬削皮机的一个重要参数，表示单个作业工位每分钟加工处理

果蔬的数量。不同的果蔬品种测试如下： 

不同品种果蔬处理能力检测结果 

序号 测试对象 测试结果 个/ min 备注 

1 南瓜 6  

2 苹果 9  

3 哈密瓜 8  

4 橙子 10  

5 菠萝 9  

6 打瓜 8  

 

由于不同品种果蔬的高和横径不同，单个作业工位每分钟加工处理果蔬的数量也
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有所差异，但是为了保证生产效率，结合市场调研情况，规定削皮机处理能力≥6 个/ 

min。 

（2） 削皮率的测定 

削皮率是指已削果蔬表皮面积与果蔬表皮面积（不含未削皮的两端）的比率，表

示机器操作的精确度，不同的果蔬品种测试如下： 

不同品种果蔬处理能力检测结果 

序号 测试对象 测试结果% 备注 

1 南瓜 91  

2 苹果 95  

3 哈密瓜 91.5  

4 橙子 97.6  

5 菠萝 90.1  

6 打瓜 94.8  

 

不同果蔬形状不同，因此需要刀片根据果蔬形状自适应调节力度，确保削皮的精

确度，根据不同水果特性，规定削皮机削皮率性能指标应≥90%。

 

打瓜削皮实验 
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橙子削皮实验 

 

苹果削皮实验                            哈密瓜削皮实验 

图 3 果蔬削皮机现场实物图 

（3） 失重率的测定 

失重率是评价果蔬削皮机的一个重要参数，在果蔬削皮加工过程中由果蔬削皮机

导致的减重果蔬质量与果蔬质量的比率。相关结果测试如下，不同果蔬果皮厚度差异

较大，综合果蔬特性，规定失重率≤20%。 

苹果试验结果 

序号 直径 mm 高度 mm 果重 g 去皮果肉重 g 整果失重率 % 

1 72 72 172 154 10.5 

2 70 65 164 147 10.3 

3 69 65 155 137 11.6 

4 71 63 157 139 11.5 

5 69 68 155 137 11.6 

6 69 62 144 127 11.8 

7 69 67 159 141 11.3 

8 68 65 145 128 11.7 
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9 74 62 164 147 10.4 

10 70 64 156 138 11.5 

平均 70.1 65.3 157.1 139.5 11.22 

橙子试验结果 

哈密瓜测试结果 

序号 直径 mm 高度 mm 果重 g 去皮果肉重 g 整果失重率 % 

1 149 230 2609 2448 6.2 

2 162 230 3030 2856 5.7 

3 160 245 2957 2774 6.2 

4 160 220 2674 2513 6 

5 145 250 2615 2434 6.9 

6 158 233 2803 2630 6.2 

7 165 235 3071 2887 6 

8 160 220 2736 2566 6.2 

9 150 215 2704 2538 6.1 

10 150 230 3261 3067 6 

平均 155.9 230.8 2846 2671.3 6.15 

 

（4） 损耗率的测定 

损耗率指的是因果蔬削皮机造成的果蔬损伤损坏重量与整果重量的比率。因为果

蔬形状各异，在削皮过程中会造成果蔬损伤和损坏，造成资源浪费，形状自适应刀片

技术、柔性削皮技术可以很好的解决这个问题，损耗率可以较好的反映设备的削皮性

序号 单果重量 g 直径 mm 高度 mm 去皮果肉重(g) 整果失重率 % 

1 303 79 99 245 19.14 

2 301 80 96 246 18.27 

3 331 84 100 265 19.94 

4 297 78 98 251 15.49 

5 330 83 97 274 16.97 

6 328 81 98 272 17.07 

7 318 81 98 258 18.87 

8 324 85 93 274 15.43 

9 285 80 97 246 13.68 

10 330 83 97 274 16.97 

平均 313.85 80.85 97.25 256 18.43 
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能水平，综合测试及调研结果，规定损耗率≤2%。 

南瓜试验结果 

第一批：2025 年 7 月 8 日 

序号 层次结构名称 重量 kg 占比 图片 

1 新鲜蜜本南瓜（含瓜蒂） 119.7 100% 

 

2 瓜蒂 0.35 0.3% 

 

3 瓜皮（含蒂脐皮） 24.15 20.2% 

 

4 瓜瓤 10.8 9% 

 

5 新鲜南瓜籽 1.5 1.3% 

 

6 瓜肉/原浆 82 68.5% 

 

7 损耗 0.9 0.7%  

 

第二批：2025 年 7 月 9 日上午 

序号 层次结构名称 重量 kg 占比 图片 

1 新鲜蜜本南瓜（含瓜蒂） 205.75 100% 

 

2 瓜蒂 0.6 0.29% 

 

3 瓜皮（含蒂脐皮）     46 22.36% 

 

4 瓜瓤 15.5 7.53% 
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5 新鲜南瓜籽 3.05 1.48% 

 

6 瓜肉/原浆 136.8 65.52% 

 

7 损耗 3.8 1.84%  

 

第三批：2025 年 7 月 9 日下午 

 

序号 层次结构名称 重量 kg 占比 图片 

1 新鲜蜜本南瓜（含瓜蒂） 255.95 100% 

 

2 瓜蒂 0.8 0.3% 

 

3 瓜皮（含蒂脐皮） 61 23% 

 

4 瓜瓤 21.6 8% 

 

5 新鲜南瓜籽 3.3 1% 

 

6 瓜肉/原浆 164.35 63.4% 

 

7 损耗 4.9 1.91%  

（5） 吨料电耗的测定 

此指标用来衡量设备的能效情况，单位为千瓦时每吨（kW·h/t），试验期间每吨

削皮机耗电量测试结果如下： 

试验次数 1 2 3 

单刀式吨料电耗（kW·h/t） 1.5 1.93 1.92 

双刀式吨料电耗（kW·h/t） 1.95 1.63 1.92 

综合测试指标及调研情况，规定吨料电耗≤2kW·h/t。 
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（6） 工作噪声测量 

设备正常运行时，在设备周围1 m处、距地面1.2 m高度位置，选取东、南、西、

北四个检测点，使用声级计（精度±1dB（A））对每个检测点重复测量3次，取3次测

量平均值作为该检测点的噪声值；再计算四个检测点的平均值，得到1组完整的设备

工作噪声数据。按此流程重复六次完整检测（每次检测均包含四个检测点各3次测量），

最终取六组设备工作噪声数据的平均值作为该设备的最终噪声值，结果下表，工作噪

声值符合本标准工作噪声≤80 dB（A）的规定。试验表明，削皮机的工作噪声指标及

其试验方法真实、可行，符合生产实际需要。 

工作噪声测量结果 

检测点 
试验编号 最终平均值 

（dB（A）） 1 2 3 4 5 6 

1 72.37 70.70 71.03 71.33 71.13 71.00 71.26 

2 70.73 71.37 70.93 71.23 70.83 71.57 71.11 

3 71.67 71.87 72.23 72.23 71.27 71.50 71.79 

4 72.07 72.13 72.03 71.63 71.80 71.77 71.91 

均值 71.71 71.52 71.56 71.61 71.26 71.46 71.52 

（7） 使用有效度试验 

削皮机具备正常运行条件时进行使用有效度考核，考核时间不少于168 h，按公

式（4）计算使用有效度，试验结果见表7。符合本使用有效度≥95%的规定。试验表

明，削皮机通用技术规范的使用有效度指标及其试验方法真实、可行，符合生产实际

需要。 

  ··································· （4） 

式中： 

K——削皮机使用有效度，%； 

Tz——考核期间削皮机正常运行时间，单位为小时（h）； 

Tg——考核期间削皮机故障时间，单位为小时（h）。 

使用有效度试验结果 

Tz（h） Tg（h） K（%） 

165 2.42 98.5 
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3、综合试验验证情况，标准起草组认为，本标准中所列出的各项技术指标正确，

方法科学，标准适用，具有可操作性。 

四、知识产权说明 

本标准不涉及专利问题。 

五、预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况 

1、产品应用情况：国内去皮行业起步较晚，目前主要是以人工和半人工为主，

尤其针对形状不规则的果蔬基本上采用人工削皮。目前相关的科研机构、企业围绕马

铃薯，胡萝卜、菠萝等果蔬开展了去皮研究，重点从仿形刀设计、变频系统开发等方

面开展科研攻关。国内削皮机企业达上万家，但是缺乏行业龙头企业，目前仅有山东

科迈达、广东达桥、诸城市鼎信等开拓了海外市场，随着市场需求的不断扩大，预期

果蔬削皮机市场规模达百亿元。目前国内果蔬削皮装置自动化程度低，人工劳动强度

大，市场上出现了各式各样的果蔬削皮机，但是都存在一定的问题。采用果蔬削皮机

的优点有去皮效率高、去皮质量稳定、节省人力成本、可以保障食品安全。解决了传

统手工去皮效率低下、去皮质量不稳定、人力成本过高的问题，这对于提高生产效率、

提高食品质量具有重要意义，为食品工业的可持续发展注入了新的动力，具有广阔的

国内外市场前景。 

2、本标准中的亮点及其作用：该标准在制定过程中，注重安全性、可靠性和卫

生性三个关键原则，规定的材质选用、安全卫生、安全防护和电气安全等技术要求，

同时规定了核心技术参数，如处理能力、削皮率、失重率、损耗率、吨料电耗等内容，

通过制定果蔬削皮机标准，对其规格参数、性能指标以及试验条件进行规范，有效地

规避竞争，淘汰不符合标准的企业，提高竞争门槛，提升整个行业的美誉度，与此同

时，可进一步促进农副产品加工业的发展，提高生产加工效率，避免资源浪费，促进

水果产业持续健康发展和农民增收。 

3、本标准对产业发展的总体作用：由于果蔬的贮藏周期短，容易褐变与腐烂，

容易造成短时间市场的供过于求现象，严重影响广大果农利益和积极性，我国目前有

关果蔬机械化加工技术与相关设备相对较少，尤其在加工果蔬削皮方面全部依赖人工

操作，因此有必要实现机械化生产扩大果蔬的产后处理加工能力，发展果蔬加工业，

将果蔬机械削皮加工制成耐储存的食品，实现果蔬营养价值的最大化应用，促进经济

效益最大化。该标准填补了食品机械超果蔬削皮机行业标准的空白，有利于指导设备

的设计改进、加工制造、生产使用、维护保养、检测修理、运输和储存等，保障产品
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质量，有利于产品推广应用和提高市场竞争力，推进产业技术升级。 

六、与国际、国外对比情况 

本标准没有采用国际标准。 

本标准制定过程中未查到同类国际、国外标准。 

本标准制定过程中未测试国外的样品、样机。 

本标准水平为国内领先水平。 

七、在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强

制性标准的协调性 

本标准属于食品机械标准体系“食品专用机械”小类“果蔬加工机械”系列。 

本标准是新制定的机械行业标准，是按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第 1 

部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则制定，本标准符合《中华人民共和

国食品安全法》，本标准与现行相关法律、法规、规章及 GB/T 5226.1、GB 14436 等

相关标准协调一致。 

八、重大分歧意见的处理经过和依据 

无重大分歧意见。 

九、标准性质的建议说明 

建议本标准的性质为推荐性行业标准。 

十、贯彻标准的要求和措施建议 

建议本标准批准发布6个月后实施。 

本标准针对果蔬削皮机加工设备编制，发布实施后，标委会将在工信部、中机联

的协调指导下，与标准主要起草单位共同推进标准宣贯工作。 

1、走访重点企业，进行现场专题宣贯：标委会组织本领域专家和标委会委员走

访重点企业进行标准宣贯工作，召开专题标准宣贯会议，解读标准具体内容，结合重

点企业实际情况，推进标准落地实施。 

2、借助行业年会，加大宣贯力度：利用标委会年会、中国机械工程学会包装与

食品工程分会年会及有关标准研讨会议、产品推介会等本领域会议，推介宣贯标准项

目，增强纵深宣传力度，扩大标准的行业影响力。 

3、利用现代信息工具，增强宣贯的广泛性：利用线上课程、微信公众号、网站

等新媒体解读等方式开展《食品机械 果蔬削皮机》标准的宣贯和咨询，提升实施标
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准的自觉性，扩大标准的社会影响力。 

通过标准的宣贯、实施、监督、评价和改进等措施，充分发挥标准作用，为企业、

行业和社会服务。 

十一、废止现行相关标准的建议     

无废止现行相关标准的建议。 

十二、其他应予说明的事项     

无其他应予说明的事项。 


